Quarktorte ohne Boden

Zutaten: 

  1 kg  Magerquark

100 g  Margarine / Butter

300 g  Vollrohrzucker

100 g  Polenta

6 Eier

  1 EL Vollkornmehl (Dinkel o. Weizen)

1 Päck. Weinsteinbackpulver

2 Zitronen

  1 Pr.  Salz

Zubereitung:

Butter schaumig rühren, Vollrohrzucker unter ständigem Rühren langsam dazugeben. Eier nacheinander zugeben und weiterrühren, bis die Masse sehr schaumig ist. Vollkornmehl, Polenta und Backpulver vermischen und in die Buttermasse einrühren. Quark unterheben und den Teig in eine gefettete und gemehlte Springform geben.

Im vorgeheizten Backofen bei 150°C ca. 60 Minuten backen.

